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FOOD PRESERVATION AND PACKAGING(CORE) 

Time: 2:00 Hours                Marks: 50 
Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન.૧ ફૂડ પેકેજીંગ મટીરીયલની પસદંગી કરતી વખતે ધ્યાનમા ંરાખવાના મદુાઓ સમજાવો.  
અથવા 

(૧૫) 

પ્રશ્ન.૧ ફૂડ પ્રપ્રઝવેશનનુ ંમહત્વ સમજાવો.  
પ્રશ્ન.૨ ફૂડ પેકેજીંગનુ ંમહત્વ સમજાવો.  

અથવા 
(૧૫) 

પ્રશ્ન.૨ બેકટેરીયો સ્ટીક પધ્ધપ્રત પ્રવશે સમજાવો.   
પ્રશ્ન.૩ ખાધ પરીરક્ષણના ંપ્રસધ્ધાતંો સમજાવો.  

અથવા 
(૧૫) 

પ્રશ્ન.૩ ફૂડ પેકેજીંગનો અથથ, વ્યાખ્યા અને પ્રકારો સમજાવો.   
પ્રશ્ન.૪ ટ ંકનોંધ લખો. (ગમે તે એક) 

(૧) બેકટેરીસીડલ મેથડ (પધ્ધપ્રત) 
(૨) ફૂડ પ્રપ્રઝરવેટીવનો અથથ 

(૦૫) 
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Que.1 Explain the selecting criteria of food packaging materials. 

OR 

(15) 

Que.1 Explain the importance of food preservation.  

Que.2 Explain the importance of food packaging. 

OR 

(15) 

Que.2 Explain the bacterio-static method.  

Que.3 Explain the principles of food preservation.  

OR 

(15) 

Que.3 Explain the meaning, definition and types of food packaging.   

Que.4 Write a short note. (any one) 

(1) Bactericidal method.  

(2) Meaning of food preservatives.  

(05) 

************************* 


